Bela teleca corba

Sastojci

Potrebno je:

oko 250-300 g teleceg (ili pileceg mesa)
1 glavicacrnog luka

1 veca Sargarepa

1 veci ili 2 manjakrompira

suvi biljni zacin

so

ljae

2 kaSike kisele pavlake

1 kaSika brasna

malo ulja

Priprema

Luk sitno iseckati i uprziti namalo ulja. Zato vreme meso iseci na $to sitnije kockice, takoe i Sargarepu, dodati
u luk, naliti vodom i kuvati. Ako kuvate s teletinom, Sargarepu moZzete dodati malo kasnije, jer ce se skuvati pre
mesa.

Kadaje meso vec pri kraju kuvanja, dodajte krompir, iseckan na kockice, so, zacin i nastaviti kuvanje.
Napraviti zaprdku i uprziti corbu. Gotovu corbu skloniti savatre.

Umutiti jgje s pavlakom, dodati malo corbe, pa sveto sipati u corbu uz stalno mesanje.



