Torta sa Sampitama

Sastojci

Zakoru:

¢ 5 belanaca
e 10 kaSika Secera
¢ 100 g kokosovog brasna

Zafil:

e 8 Zumanaca

250 g Secerau prahu

250 g margarina

300 g cokolade za kuvanje
3 belanca

6 kaSika Secera

2 kutije kupovnih Sampita
28aga

Priprema

Kora: 5 belanacaizmutiti sa 10 kaSika Secera. Dodati 100 g kokosai ispeci koru.
Fil: 8 Zumanaca umutiti sa 250 g Secera u prahu, dodati 250 g margarinai 300 g otopljene cokolade za kuvanje.
3 belanca umutiti sa 6 kasSika Secerai lagano dodati u cokoladni fil.

Umutiti lag.



Filovati: Kora, doj fila, poreati Sampite, preko njih drugi sloj filai nakraju Sag.

Ukrasiti po Zelji.



