Posna vocna bajadera torta

Sastojci

Potrebno je:

300 g posnog mlevenog keksa

375 g margarina

250 g Secerau prahu

100 g cokolade za kuvanje

250 g mlevenih oraha

1 caSa soka od pomorandze

2 pudinga od vanile (ili nekog vocnog)
300 g voca (jagode, maline, ribizle...)
2 posna Slaga

voda

Priprema

Prvakora: Umutiti 300 g posnog mlevenog keksa, 125 g istopljenog margarina, 125 g Secera u prahu, 100 g
istopljene cokolade za kuvanje i pola case soka od pomorandze. Staviti u friZzider da se malo stegne.

Druga kora: Umutiti 250 g mlevenih oraha, 125 g istopljenog margarina, 130 g Secera u prahu i pola caSe soka
od narandze.

Staviti u frizider da se malo stegne.

Vocni fil: 2 pudinga skuvati u polalitravode, sa 6-7 kaSika Secera. U tu masu, dok je joS vruca, dodati voce i
izmeSati, a kada se masa ohladi dodati 125 g margarinai ponovo izme&ati.

Reati na posluzavnik prvu koru i oblikovati po zelji. Preko te kore, staviti polovinu kolicine vocnog fila, pa
zatim drugu koru, a preko druge kore, preostalu kolicinu vocnog filai nakraju, umucen posni Slag sa kiselom



(obicnom) vodom (po vasoj zelji).



