Kraljica od sabe

Sastojci

Potrebno je:

6jga

250 g cokolade za kuvanje

100 g brasna

250 g meda

1 kesica kvasca u prahu

250 g maslaca

130 g pecenih, seckanih lednika

Priprema

U mlakoj pecnici rastopiti cokoladu. Dodati je zagrejanom medu, a potom, redom dodavati razmekSao maslac i
Zumanca. Stalno meSati da se stvori ujednacena smesa. Dodati brasno u koje je stavljen kvasac i nakraju,
seckane leSnike. Kalup za pecenje premazati maslacem i posuti braSnom, pa u njegaizruciti smesu za pecenje.
Peci u pecnici zagrejanoj ha 200°C 1 sat. Ohlaen kolac staviti na hladno mesto i sluZiti posle nekoliko dana.



