orbast pasulj

Sastojci

Potrebno je:

500 g pasulja

2 glavice crnog luka

3-4 cednjabelog luka

manje od pola struka praziluka
2 kasSike brasna

1list nane

1 suvakolenica

1 kaSika masti

1 kaSicicatucane paprike

2 suve paprike

zaljubitelje ljutog (suvaljuta papricica)

Priprema

Pasulj ocistiti i dobro oprati u nekoliko voda. Crni, beli luk i papriku sitno iseckati. Kolenicu iseci nasitnije
parcice, akost i koZicu s nje skloniti.

U pasulj naliti malo hladne vode, taman da pasulj u njoj ogrezne. Kada voda prokljuca, prosipati jei naliti pasulj
mlakom vodom. Tokom kuvanja stalno po potrebi, dolivati mlakom vodom.

Kada je pasulj dobro omek3ao zaprziti ga. Dodati joS vode, dane bude i suvise ni gust ni redak i ostaviti da
vrije.



U tiganju otopiti kaSiku masti i dodati sitno iseckan praziluk. PropZiti ga malo, dodati brasno i dalje prziti, dok
brasno ne porumeni. Skloniti tiganj savatrei preliti pasulj, tako da zacvrci pasulj kad sipasS zaprsku. Posoliti i
ostaviti natihoj vatri, da se krcka jos 20 minuta uz povremeno mesanje.



