
Barbi torta

Sastojci

Potrebno je:

12 jaja
24 kašike šecera
2 margarina
300 g mlevene plazme
400 g plazme (celi keks)
2 bele milka cokolade
2 crne milke cokolade
1 l slatke pavlake
mleko (za natapanje keksa)

Priprema

Umutiti 12 belanaca sa 24 kašike šecera, a onda umešati jedno po jedno žumance. Umutiti margarin, dodati ga 
jajima i dobro sjediniti. U smesu zatim dodati mlevenu plazmu i podeliti na dva dela. U jedan deo dodati, 
rendanu belu cokoladu, a u drugi rendanu crnu cokoladu.

U odgovarajucu posudu reati plazma keks, natopljen u mleko, a onda jedan, pa drugi fil, a zatim ponovo 
plazmu.

Ostaviti 2 h u frižideru da se stegne, pa prevrnuti na tacnu i ukrasiti barbikom i šlagom.


