Piskota sa jagodama

Sastojci

Potrebno je:

e 2velikei 1 maakutija piskota

500 g jagoda (mozZe i smrznute i sveze)
2 kisele paviake

2 pudinga od vanile

12 kaSika prah Secera

200 ml soka od jagode

3 krem Slaga od jagode

Priprema

Serpuili kalup obloZiti folijom, pidkote umakati u sok od jagode i reati nadno i nazidove kalupa.
Fil: Umutiti varjacom pavlaku sa Secerom i u to dodati dve kesice pudinga.

Polafilasipati u kalup, preko nareati jagode, pared piskota, drugu polovinu filapreko i zatvoriti piskotama.
Pokriti folijom i ostaviti u friZzider 4 h da se stegne.

Okrenuti tortu natacnu, premazati umucenim slagom od jagodai po zelji ukrasiti jagodama.



