
Toblerona od pileceg mesa

Sastojci

Potrebno je:

1 veci komad belog mesa oko 600 g
200 g feta sira
200 g pršute
200 g sveže paprike
2 kuvana jaja

Priprema

Iseci belo meso na tanje šnicle i posoliti. Obložiti trouglasti pleh mesom.

Sir, jaja, pršutu i papriku sjediniti i staviti u pleh.

Peci 40 minuta na 200 C.


