
Šareni Plazma rolatic

Sastojci

Potrebno je:

3 žumanca
200 g Bambi cokolade za kuvanje
200 g maslaca
200 g šecera u prahu
150 g Plazme Mlevene
50 g žele bombona
50 g suvog groža
1 list oblande

Priprema

Žumanca i šecer umutite i skuvajte na pari.

Kad se smesa ohladi, dodajte maslac i otopljenu Bambi cokoladu za kuvanje. Sve sastojke umutite mikserom, 
dodajte Plazmu Mlevenu, seckane žele bombone i suvo grože.

Na oblandu stavite fil, razmažite ravnomerno i presecite na pola po dužini kako biste dobili 2 rolata.

Rolate ostavite u frižider da odstoje 2-3 sata, a zatim ih isecite na kolutice i servirajte.


