Kolac od jednog jajeta

Sastojci

Testo:

1 caSaod 2 dl Secera
1ljae

1 caSamlevenih oraha
1 caSamleka

1/2 cade ulja

1 caSabrasna

1 praSak za pecivo

Fil:

1 puding od vanile

3 kaSike Secera + 3 kadike Secera u prahu
200 g margarina

3 dl mleka+ mleko zaSlag

1 dlag krem od cokolade

Ostalo:

e 100 g Slag kremaiili Slag pene
¢ rendanacokoladaili meleveni orah (za ukraSavanje)

Priprema

Penasto umutiti jaje sa Secerom dodajuci ulje i mleko. Postupno dodavati orahe i bradno sa praskom za pecivo.
Peci u tepsiju na papiru za pecenje.

Fil: U mleku skuvati puding sa 3 kaSike Secera. U ohlaeno dodati margarin umucen sa Secerom u prahu.
Posebno umutiti Slag krem, prema uputsvtu sakesice i dodati u umucen fil. Sve zajedno umutiti.

Resti: Kora, fil, Slag. Posuti rendanom cokoladom i mlevenim orasima.



