Nes kolac sa jabukama

Sastojci

Zakoru:

2 jajeta

1 Solja Secera

1 Soljamleka

1 Solja prezli

1 Soljaoraha

1 kesicanes kafe

1 Soljaulja

1,5 Soljabrasna

1 prasak za pecivo za kore

Fil:

1 kg izerendanih jabuka

1 Solja Secera

1 Soljagriza

malo cimeta

1 vanilin Secer

1 neskafa

malo mlevenih oraha

1/2 Solje seckanih oraha

prah Secer (za posipanje kolaca)

Priprema

Od umucenih sajtojaka za koru, isipati pola mase, papeci oko 10 minuta na 200 stepeni, da se formirakorica, pa
staviti izblanSirane jabuke, sa svim navedenim sastojcima za fil. Odozgo staviti ostatak testai peci oko 20
minuta.

Ohlaen kolac posuti prah Secerom i iseci ha kocke.

Meraplehaje 33 x 22 cm.



