L azina Spajdermen torta (vocna)

4 jgjeta

4 kaSike Secera

1 puding od vanile
100 g oraha

Zafil:

1/2| dlatke pavlake

sezonsko voce (ja sam koristilajagode, kivi i banane)
nekoliko krem bananica

138ag

Ostalo:

e 2 pakovanja piskota

Priprema

Umutiti cvrsto belanca sa 4 kasike Secera, dodati Zumanca, puding i orahe. Peci na 200 C.
Kora se moze spremiti i bez orahai tada bude lepe zZute boje.

Umutiti slatku pavlaku i u 2/3 staviti sitno iseckano voce, au 1/3 iseckane bananice.



Reati: Kora, fil sa bananicama, piskote, fil savocem, piskote, fil savocem, Slag. Dekorisati po Zelji.

Laganatorta, osveZzavajuceg ukusa:)



