Brz kolac sa pekmezom i cimetom

Sastojci

Potrebno je:

e 130lja(2dl) Secera

3 Sole brasna

1/2 Solje ulja

1,5 Soljavode

1 praSak za pecivo

3-4 kasike pekmeza od kajsije
cimet

Za premazivanje

e pekmez
e cokolada

Priprema

Sve suve sastojke izmeSati i dodati vodu, ulje i pekmez. Sve dobro gediniti varjacom. Sipati u pleh podmazan i
brasnom posut i peci na 200 C oko 15 minuta.

Vruc kolac premazati pekmezom i ostaviti da se ohladi. Po Zelji ukrasiti cokoladom.

Pekla sam u okruglom plehu od 23 cm. Prijatno!



