Pita od lesnika

Sastojci

Potrebno je:

230 g maslaca

120 g brasna

120 g Secera

200 g mlevenih lesnika

1 kaSicicacimeta

1/2 kaSicice orascica

1/2 kasSicice karanfilica

2 kasicice rendane kore limuna

2 kasSicice rendane kore narandze

ljae

1 Zumance

2 tvrdo skuvana Zumanca

120 g gustog dZzema od malinaili djiva
120 g dZzemaod borovniceili crneribizle
3 kaSike Secera u prahu

2 kasike ruma

Priprema

Od maslaca, brasna, Secera, mlevenih lednika, zacina, ruma, rendane kore limunai narandze, 2 Zumancai 2
tvrdo kuvana Zumanca umesiti glatko testo i staviti gau frizider dase hladi 1 sat.



Trecinu testarazvuci i staviti u pleh visine 25 cm. Ivicu plehatakoe obloZiti tim testom tako da bude 2,5 cm
visoko. Testo premazati dzemom od malinaili Sljiva, azatim premazati i dzemom od borovniceili crneribizle.
Preostal o testo razvuci da bude 5 mm debelo. Nozem seci testo natrake Siroke 1 cm. Trake poreati po testu tako
da se dobije reSetkasta Sara. Preostalo testo koristiti da se obloZi ivica pleha. Testo premazati ulupanim snegom
od belanca.

Pitu staviti u frizider da odstoji pola sata a potom peci, u prethodno zagrejanoj pecnici (180°C) 45 minuta, ili
dok testo ne porumeni. Pecenu pitu prebaciti navisoku i Siroku tacnu i posuti secerom u prahu.



