oko-jagoda torta

Sastojci

Zakoru:

e 3jgeta

3 kaSike Secera

3 kasike ulja

3 kasike mleka

3 kasike brasna

mal o praska za pecivo

Zarozi krem:

¢ 1 puding od jagode
e 50 g Secera

e 3dl vode

o 3listazelatine

Zasmea krem:

¢ 2 pudinga od cokolade
6 dl mleka

100 g Secera

100 g margarina

100 g cokolade

Zadekoraciju:

¢ 2 dlag krema od cokolade



e 2d mieka
e jagode

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, dodati preostale sastojke. Isipati u kalup i peci.

U vodu dodati Secer i kada prokuva u tome dodati puding od jagode i skuvati. Vrelom pudingu dodati potoljnen
zelatin. Isipati u zdelu i ostaviti da se stegne.

Skuvati puding, ohladiti ga, dodati izmiksani margarin sa Secerom i dodati cokoladu otopljenu na pari.

Preko kore staviti rozi krem, zatim smei i ukrasiti saSlag kremom i jagodama....



