okoladne korpice

Sastojci

Potrebno je:

e 250 g bradna
130 g Secera
130 g maslaca
ljae

malo soli

Nadev:

e 3jgeta

130 g Secera

100 g kakaa

150 g mlevenih badema
3 kasike konjaka

50 g maslaca

2 kaSike Secera

Priprema

Zamesiti testo od jgjeta, Secerai soli. Dodati brasno. Ovoj smesi dodati maslac izdrobljen na komadice i mesiti
dok se ne stvori ujednacena, glatka smesa. Testo razvuci nadebljinu od 2 do 3 mm. Ovim testom obloziti male
kalupe za pecenje koji su prethodno premazani maslacem.



Zanadev pome&ati jaja, Secer, kakao, mlevene bademe, rastopljen maslac i konjak. Ovom smesom puniti
kalupe, posuti secerom i peci 18 do 20 minuta u pecnici zagrejanoj na 180°C.



