TortalLea

Sastojci

Zakoru:

¢ 5 belanaca
e 10 kaSika Secera
e 1/2 kaSicice limunovog soka

Zafil:

e 5Zumanaca

4 kasike Secera

120 g margarina

2 vanilin Secera

1 puding od vanile

5dl mleka

100 g mlevenog keksa

60 g seckanih, przenih lesnika
60 g seckanih, przenih oraha

Zapremaz:

¢ 5dl datke paviake
¢ 100 g cokolade

Priprema

Umutiti 5 belanaca sa postepenim dodavanjem Secera, na kraju dodajte limunov sok.



Susiti na podmazanom pek papiru oko sat i po vremena. Prvo 10 minuta na 150 stepeni, a ostatak na 100
stepeni. Staviti 3 dl mleka davri. PomeSati 2 dl mleka, puding, Secer, zumancai vanilin Secer. Ukuvati u kremu.

U prohlaenu umutiti margarin, dodati mleveni keks, lednike i orahe.

Koru premazati filom i obilno ukrasiti umucenom pavlakom i cokoladom.



