Spanski vetar (2)

Sastojci

Potrebno je:

12 jga

500 g + 12 kasSika Secera
sirceili sok od limuna

4 kasike brasna

240 g Saga

450 ml mleka

2 margarina

100 g Secerau prahu
150 g cokolade

1 vanilin Secer

Priprema

Kora: Umutiti 6 belanaca sa 250 g Secerai 1 kaSikom sircetaili 1 kaSikom soka od limuna. Raspodeliti u pleh,
pa koru susiti na 100 stepeni 4 sata. Osusiti joS jednu ovakvu koru.

Fil: Umutiti 12 Zumanaca sa 12 kaSika Secerai 4 kaSike brasna, a zatim kuvati na pari. Kada se zgusne skloniti
sa §poreta, pa ostaviti da se ohladi.

Nakon toga dodati u fil (80 - 100 g) umucena Slaga sa 200 ml mleka. Zatim dodati prethodno umucena dva
margarina sa 100 g Secera u prahu. Podéliti fil na2 dela. U jedan deo dodati 150 g otopljene cokolade, a u drugi
vanilu.



Tortu filovati na sledeci nacin: Kora, crni fil, beli fil, kora. Ukrasiti Sagom, za &ta je potrebno jos 4 Slaga (160
g) sa250 ml mleka



