uvec sa testeninom

Sastojci

Potrebno je:

1 plavi patlidzan
ltikvica

2 paprike

2 glavice crnog luka

50 g danine

biber

so

persun

3 kasike maslinovog ulja
300 g makarona

1/2 %olje kuvanog paradajza
40 g rendanog parmezana

Priprema

Iseci na kockice patlidzan, papriku, tikvicu i crni luk. Takoe i slaninu iseci na kockice. Povrcei slaninu staviti u
pleh, posoliti, pobiberiti, posuti persunom, pa sve preliti maslinovim uljem.

Staviti u rernu zagrejanu na 220 stepeni i peci oko 15 minuta.
Zato vreme skuvati makaronei ocediti ih.

|zvaditi povrceizrernei sipati u ciniju, dodati makarone i kuvani pardajz, prome3ati, pa posuti parmezanom.



