Trobojna kocka

Sastojci

Zakoru:

8jga

8 kaSika Secera

8 kaSika brasna

1 praSak za pecivo

Zafil:

1,51 mlieka

5 pudinga od cokolade

12 kaSika Secera

250 g cokolade

1/2 margarina

200 g mlevenih oraha
100-150 g mlevene plazme

Zaglazuru:

¢ 3 krem Slaga od vanile

Priprema

Kora: Umutiti 8 jaja, 8 kaSika Secera, 8 kaSika brasnai 1 prasak za pecivo. Ispeci na 200 stepeni i vrucu koru
preliti hladnim mlekom, otprilike.



Fil: U 1,51 mleka skuvati 5 pudinga od cokolade sa 12 kaSika Secera, (prethodno u malo hladnog mlekaizmutiti
pudinge, pa onda dodati). U to dodati 250 g cokolade, meSati na vatri dok seistopi. Skloniti i ohladiti.

U ohlaeno dodati pola predhodno umucenog maslacaili margarina (ja koristim margarin sa ukusom satke
paviake). Dodati 200 g mlevenih orahai oko 100-150 g mlevene plazme. Sve zajedno gediniti mikserom.

Fil premazati preko kore, preko fila premazati 3 krem Slaga od vanile. Moji ukucani oboZavaju ova
kolac:))Prijatno!



