Slane palacinke na moj nacin

Zapalacinke:

3jgeta

11 kisele vode
20 kaSika brasna
1 Soljamleka
malo ulja

malo Secera
malo soli

Zafil:

e 700 g kisele pavlake (cela velika kantica)
e 500 g parizera
¢ 400 g kackavalja

Zapreliv:

¢ 100 g kackavalja
e 1/21 mleka

Priprema

Palacinke: Sastojke umutiti mikserom i peci ih na dobro zagrejanom tiganju.

Fil: Isipati celu pavlaku u ciniju, narendati parizer i kackavalj i sve to izme&ati, dok se ne sjedine sastojci. Zatim
filovati palacinkei reati ih u podmazan pleh.



Preliti ih prelivom i peci 10-tak minuta, dok se ne istopi kackavalj.

Preliv: U mleko narendati kackavalj i preliti palacinke, tako da na svakoj ima malo kackavalja.



