Zapecene slane palacinke

Sastojci

Potrebno je:

o 8 palacinki

2+4jgeta

1/2 tegle gjvara

300 g fetasira

16 listova pilecih prsa
1/2 veze miroije

2 Soljejogurta

2 kasike maslinovog ulja

Priprema

Palacinke mozete da napravite po vaSem receptu, inace jaih pravim savodom.

Fil napravite od 2 jgjeta, sirai gjvara, sve to dobro sedinite i maZite palacinke. Preko stavite po 2 lista pilecih
prsai malo miroije.

Urolajte palacinku kao sarmu i sloZite u nauljenu vatrostalnu ciniju. Preliv napravite od 4 jgjetai jogurtai time
prelijte palacinke.

Stavite da se peku na 200 C dok ne porumene.
Sluziti tople. Prijatno!

Recept za moje pal acinke sa vodom, dala sam uz recept za ZAPEENE RUZICE OD PALAINKI.



