Plazma torta

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

e 600 gplazme keksa
e 3dimleka

Fil:

12jga

200 gSecera

250 gmargarina

125 gmaslaca

300 gmlevene plazme
3 kasikeSecera u prahu
200 gcrne cokolade
200 gbele cokolade

ZaukraSavanje:

¢ 300 gslaga u prahu
e 45dlvode

Priprema

600 g plazme podeliti na 3 dela, to je za 3 kore, u svaki red staviti 200 g plazme.
Fil: Umutiti 12 Zumanaca sa 200 g Secerai skuvati na pari. Kad se ohladi dodati umucen margarin i maslac.



Dodati u fil 300 g mlevene plazme i umucen sneg od 12 belanaca sa 3 kaSike Secera u prahu. Fil podeliti na 2
dela u jedan deo dodati 200 gr istopljene crne cokolade a u drugi deo 200 gr istopljene bele cokolade.

Tortu filovati: Red od 200 g plazme prethodno potopljene u mieko, fil sa crnom cokoladom, fil sabelom
cokoladom, red plazme.... i tako redom dok ne utroSimo fil i plazmu. Tortu ukrasiti sa umucenim Slagom sa

vodom.

Savet



