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tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora

5jga

5 kaSikaSecera

4 kaSkebrasna

1 kaSikakakaoa

Fil

700 mimleka

12 kaSikaSecera
2pudinga od vanile
4 kaSikebradna
100 gbele cokolade
250 gmargarina
2banane

Priprema

Umutite jaja sa brasnom, Secerom i kakaom. Smesu razlite u podmazan pleh i pecite u rerni 20 minutana 180 C.

Skuvajte mleko sa pudingom, Secerom i braSnom, ostavite fil da se ohladi, pa u njega dodajte dobro umucen
margarin i istopljenu belu cokoladu.

Koru premaZite filom, najednu od duZih ivica kore poredjajte bananei uvijte u rolat. Zatim ceo rolat premaZite



preostalim filom a po zelji mozete ga premazati i Slagom.

Savet



