Kolac sa visnjama (3)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

* 6jga

24 kaSikeSecera

24 kaSikemleka

24 kaSikeulja

24 kaSikebrasna

2 kesicepraska za pecivo
2 kesicevanil Secera
500 gvisanja

Priprema

Umuititi jaja sa Secerom, dodati ulje, mleko i nakraju brasno koje ste prethodno pomesali sa praskom za pecivo.
Dodati i dve kesice vanil Secera.

Smesu sipati u podmazan i brasnom posut pleh. Staviti u zagrejanu rernu da se malo zapece, to jest da dobije
koricu.

Izvaditi iz rerne, posuti oceenim visnjama, i vratiti u rernu da se pece. Smanjiti temperaturu na 180 stepeni |
peci jos 15 minuta. Za svaki slucaj proveriti cackalicom dali je pecen iznutra. | zvaditi iz rernei ostaviti dase
ohladi i seci nakocke zeljene velicine i posuziti.

Savet

Meraje zaveliki pleh od rerne. Po Zelji ,moZete prepoloviti koliinu sastojaka.



