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Sastojci

Potrebno je:
e 10 belanaca

e 450 g Secerau prahu
e 5 kasSkabrasna

Nadev:
e 10 Zumanaca
e 250 g Secerau prahu

e 200 g cokolade
e 250 g maslaca

Za ukraSavanje:

e listici seckanog badema

Priprema

Na pari ulupati cvrst sneg od belanacai Secera. Dodati brasno, pa dobijenu masu podeliti na pet delovai peci pet
kora u podmazanom i braSnom posutom kalupu za tortu.

U meuvremenu, uz neprestano meSanje, mutiti na pari Zumanca sa Secerom. Kada krem pocne da se zgusnjava,
dodati omekSalu cokoladu i kuvati jos kratko vreme. Ostaviti da se ohladi, pa u masu dodati penasto umucen
maslac. Ovim nadevom spagjati kore i premazati celu tortu. Ukrasiti listicima seckanog badema.



