Grisini od blitve

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:
e 2vezeblitve
e 2jgeta
e 100 gprezle

Ostalo

e po malosoli, ulja, zacina
e malo za pohovanjebrasna

Priprema

Odsecite dréke od blitve i operite. List mozZete iskoristiti zasarmu ili corbu. Dr&ke obarite u slanoj vodi vrlo
kratko tako da ostanu cvrste. Uvaljgjte ih u brasno, pau umucenai posoljenajajai nakraju u prezle. Prziteih
kratko navrelom ulju i vadite na papir da se ocedi viSak masnoce.

Savet

Iskoristite blitvu do krgjai nista ne bacite od listova napravite sarmu, a od drskica grisine.



