
Slavicina torta

Sastojci

Potrebno je:

kutija keksa
7 žumanaca
250 g maslaca
300 g mlevenih oraha
200 g šecera
1/2 l mleka
2 kesice vanil-šecera
2 kašike brašna

Za ukrašavanje:

3 kesice šlaga

Priprema

Umutiti žumanca sa šecerom, dodati brašno i mleko. Masu mutiti na tihoj vatri dok se ne zgusne. Ohladiti i 
dodati dobro umucen maslac sa orasima. U cetvrtast pleh reati keks namocen u toplo mleko zamirisano vanilom. 
Svaki od tri reda keksa filovati kremom. Celu tortu spolja premazati nadevom i odozgo ukrasiti ulupanim 
šlagom.


