Adriano pasta

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 0 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmakarone
2%argarepe

200 gdlanine

4 cednjakabelog luka
1paradajz

1 glavicacrnog luka
150 mikisele pavlake
100 gsira

po maloparmezana
po maloulja

po malosoli

po malocrnog bibera

Priprema

U Serpu sa uzavrelom posoljenom i pouljenom vodom staviti makarone da se kuvaju. Glavicu luka sitno
iseckamo i przimo u tiganju sa zagrejanim uljem. Kada luk omekSa dodamo na kockice isecenu slaninu. Kada
slanina porumeni dodamo iseckan paradajz, sitno izrendanu Sargarepu i naseckane cednjeve belog luka.
Pobiberimo, posolimo i promeSamo. Dodamo pavlaku, sir i sitno iseckani persun. Skuvane makarone properemo
hladnom vodom i presipamo u dublju ciniju. Preko nanesemo sos a ha sos parmezan.

Savet



Veoma ukusna pasta, uverite se, napravite sigurna sam da e vam se dopasti.



