Teleca corba (2)

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gteletine od buta

2 glavicecrnog luka
13argarepa

lpersun

1paSkanat

2krompira

1 manji korencelera
100 ggraska

2 kaSikemasti
persunovo i celerovo lisce
lolber

1govea kocka za supu

1 kasicicasoli

1 kaSicicabibera

1 kaSicicasuvog zacina
2 kasSikebrasna

2 dlkisele pavlake
1Zumance

1limun

malo ulja

Priprema

U Serpu staviti mast, sitno iseckano meso i sitno iseckan crni luk, padinstati 15 minuta uz povremeno dolivanje



zacin, sitno seckano persunovo i celerovo lisce, 2 dl vode, panalaganoj vatri dinstati joS 1h. Kada se sve lepo
udinstalo, naliti 2| vode, staviti lolber i kocku za supu, pa ostaviti corbu da provri. U tiganju namalo uljasa 2
kaSike brasna napraviti belu zaprsku, pa njome zaprziti corbu. Kuvati je jos 10 minuta. Posebno umutiti kiselu
pavlaku i Zumance samalo corbei dodati pred krgj, samo da provri. Sluziti uz kockice limuna.

Savet



