Slatke kiflice

tezina: lak

za: 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

350 gbrasna

100 gSecera

200 gputera

3 kasSikekokosa

2jgjeta

lvanilin Secer

100 gkrupno seckanih oraha
mal osoli

Priprema

Penasto umutiti puter sa Secerom i vanilin Secerom dodati 2 Zumanca, dodati kokos, so i sa braShom umesiti
testo da bude fino i glatko. Testo ostaviti u kesu 1 sat da se odmori u frizideru, posle 1 sat od testa kidati loptice
oblikovati kiflice. Umociti ih u neumuceno belance i uvaljati u krupno seckane orahe. Sloziti kiflice na pek
papir i peci ha 200 stepeni 20 minuta. Gotove i vruce kiflice posuti preh Secerom.

Savet

Finoi hrskavo



