Banana kocke

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora (zajednu koru):

3jgeta

3 kaSikeSecera

3 kaSikebrasna

3 kasikemlevenih lesnika
3 kaskemleka

3 kasikeulja

3 kasikecokolade u prahu

Zafil:

¢ 1 kgbanana
e 300 gslaga (prah)

Zapremazivanjetorte:

o 2 dldatke pavlake

Priprema

Zajednu koru penasto umutiti jaja sa Secerom, patek onda dodati ostale sastojke. Smesu gediniti polako sa
kasikom, paizliti u pleh (35x25) oblozen papirom i peci koru u zagrejanoj rerni na 200 C 15 minuta. Naisti
nacin napraviti jos 2 kore.



Zafil prvo oljustiti banane i izgnjeciti ih viljuskom. Dodati ih u prah za 8lag, pa onda zajedno izmutiti.

Filovati: kora, 1/3 fila, kora... i gornju koru premazati sa 1/3 fila, pa onda celu tortu premazati sa umucenom
slatkom pavlakom.

Savet



