Atomska pita sa djivama

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Tijesto:

300 gbrasna

300 ml&ecera
300 mlgriza
1prasak za pecivo

Nadjev:
e 1kgdljiva
e 6 kaSkaSecera
e 2 vrecicevanilin Secera

Preliv:
e 2jgeta
e 60 mlulja
¢ 500 mimlijeka

Priprema

I?Ieh premazati maslacem. Pomijesati sve sastojke zatijesto, odvojite 1/3 smjese, pa rasporedite po dnu pleha.
Sljive ocistite i narezite na cetvrtine.



Natijesto nanesite polovinu djiva, paih pospite sa 3 kaSike Secerai 1 vanilin Secerom.

Na djive nanesite drugu trecinu tijesta, pa opet red djiva, koje pospete sa Secerom i vanilin Secerom. Prekriti
ostatkom smjese zatijesto! Preliti prelivom: umutiti jgje sa uljem i mlijekom. Viljuskom lagano izbockati cijelu
povrsinu, dabi preliv doSao do dna pleha. Peci oko 40 minuta na 200 C.Prohladiti parezati. Posuti prah
Secerom!

Savet

Pitaje odlinai sa nadjevom od jabukaili visanjal



