Rolovane kifle

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gbrasnatip 400

4 dimleka

3jgeta

1ldlulja

1 kockicakvasca

1 kaSikaSecera

1 kaSicicasoli

300 gsira

po Zelji za posipanjesusam
kim

lan

200 gmargarinaili putera

Priprema

Umutiti kvasac u malo vode sa Secerom i jednom kaiskom brasna. Ostaviti da nadoe. Nakon toga umesiti testo
od brasna, soli, ulja, i zumanaca. Ostavoti testo da se odmoti oko 15-tak minuta.

Savet

Razviti testo sto manje, paizrendati hladan maragarin iili puter. Presavitgji ga nekoliko puta. Nakon
presavijanjatesto razviti oko polacm debljinei celo premazati sirom koji je izmesan sa 2 belannca. 1 ostgje za
premazivanje. Uviti rolat i seci cik-cak ili po Zelji. Reati u pleh, premazati umuenim belancetom i posuti po



zelji. ostaviti da naraste oko pola sata. Pel na 150 stepeni dok ne porumeni.



