Krem supa od patlidzana

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2patlidzana

2 glavicecrnog luka
2paradajza

200 mlpavlake za kuhanje
po Zeljiso

biber

mjeSavina zacina

Priprema

Oljustiti plavi patlidZzan, narezati na ploske, posoliti i preliti vodom, pa ostaviti 10-tak minuta. Oljustiti i
igeckati nakockice luk. Staviti luk nauljei kratko proprZiti, padodati i patlidZzan, koji smo procijedili i narezali
na kockice. Proprziti, padodati i oguljen i naseckan paradajz.

Sve zaciniti mjeSavinom zacina, solju i biberom, preliti sa polalitravode, pa kuhati dok povrce ne omek3a.
Kuhano propasirati Stapnim mikserom, doliti joS oko 700 ml vode i kuhati. Pred kraj kuhanja dodati i pavlaku za
kuhanje, jos kratko prokuhati i posluZiti!

Savet



