ar nadar

N

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

8 kaSikameda

8 kaSikasecera

0,7 dl (mala Soljica)vode

250 gmargarina

100 gmlevenih lesnika (ili oraha)
100 gcokolade

100 gproprzenog susama

250 gpahuljica

Priprema

U Serpu staviti med, Secer i vodu, pakad provre kuvati 5 minuta. Nakon toga dodati margarin isecen nakocke i
cokoladu izlomljenu nakockice i ostaviti da se istope. Pahuljice malo usitniti i pomeSati ih sa prethodno
proprzenim susamom i mlevenim orasima (ili leSnicima, to je slucaj kod mene). Kad se otope cokoladai
margarin, skloniti Serpu savatrei dodati prethodnu meSavinu, pa sediniti. Pleh podmazati ili obloZiti saalu-
folijom, paizliti smesu, utapkati jei ostaviti da se dobro stegne. Kad se ohladi, iseci po zelji nakocke, Stangle,
trouglove.

Savet



