tezina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

_|
4

Fil

8

150 gputeraili margarina
300 ghrasna

3zumanca

3 kaskegvara

3 kaSikenemlevenog maka
po potrebibeli luk

origano

biber

100 gpraskeili stisnjene Sunke
100 gdimljene Sunke

100 gkiselih krastavaca

100 gkukuruza

100 gkackavalja

100-150 gkisele pavlake

Priprema



Testo: umutiti margarin/maslac sa Zumancimai gjvarom, pa dodati sve ostale sastojke. Dobro umesiti testo i
ostaviti oko pola sata da odstoji u frizideru.

Nakon toga razviti testo nekoliko milimetara debelo, vaditi krugove Zeljene velicine i peci u modlicama.
Ukoliko pravite vece korpice, treba da se razvije testo malo deblje. Broj korpica zavis od velicine, nju odrediti
po Zelji. Peci ih desetak minuta na 170 stepeni.

Fil: iseckati sve cvrste sastojke, osim kukuruza, paizmeSati sa pavlakom. Puniti ohlaene korpicei ukrasiti ih po
Zelji.

Savet

Korpice mozete pei i u plehu za projice. Pleh obloZziti papirnim korpicama.



