DZem do dljiva sa cokoladom

tezina: lako

za: 100 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

e 5kgdjiva

1,5 kgSecera

500 mlvode

2vanilin Secera

100 gcokolada za kuvanje
1/2 kesicelimontusa

Priprema

Sljive ocistiti od ko&ticai sameljite u secku ili namasini zameso.... Zatim, u Serpu sipajte Secer i vodu da
prokljuca zatim dodajte samljevene Sljive, vanilin Secer i pola kesice limontusa... | mesgjte, u pocetku nek malo
provri, a zatim smanjite nalaganu vatru. Kad je u pitanje elektricni sporet na 2, paja sam smanjivaanal,5 pa
povremeno pojacavalai smanjivala po potrebi. To treba da krckajedno 2h. Znacete da je gotovo kad se gusti,
vodakojaje bilanapovrsini uvri i gusti sesvevisei visei kad proete varjacu kao da ostavlja put iza sebe kao
dase vidi dno. Pri kraju dodajte i cokoladu za kuvanje i kuvajte dok se ne otopi uz meSanje.

Savet

Punjenje: Ja sam tegle ve oprane stavila na 100 stepeni u rerni da se dezinfikuju i dabudu vrue, jer vru dzem
Sipase u vruetegle zatvarai ostave se da se postepeno hlade. Recept sam dobila pa da podelim sa ostalima koji
obozavaju Dzem od Sljivakao ja, inae sam jue spremalai odlian je:)



