Bruschetta sa grilovanim tikvicama

)

tezina: lako
za: 2 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

20krugla somunaiz peci nadrva
20krugle tikvice (zelenai Zuta)
200 gmini paradajza

50 grukole

50 ggaude

2 Sakeraznih maslina

70 mimaslinovog ulja

2-3 cenabelog luka

mal osuvog origana
malosvezih iglicaruzmarina
prstohvatmorske soli

2 caSevina

voljena osoba

Priprema

Somune sam isekla na cetvrtine pa rasekla svako parce napolai peklau rerni na 200 stepeni oko 10 minuta.

U meuvremenu sam napravila dresing tako $to sam u teglici pomeSalaizgnjecen beli luk, maslinovo ulje,



origano, ruzmarin i so.

Tikvice sam isekla na kolutove, prelila delom pripremljenog dresinga (oko pola) i ispeklanagrill tiganju.

Svako parce hleba natrljala sam belim lukom, prelila samalo dresinga, stavila po koji kolut tikvice, listic sira,
malo maslina, mini paradajza, rukole i sve joS dodatno prelila sa malo maslinogo ulja...

Savet

Zahvaljujemo se Oliveri na ovom video receptu. ( Bruschetta sa grilovanim tikvicama)
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