Podravska torta

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

Fil:

250 gSecera
6jga

3 kasikevode

1 %oljicaulja
1prasak za pecivo
150 gbrasna

200 gSecera
4Zumanca

2 kaSikebrasna
200 gmleka
Imargarin

e 4belanca

300 gSecera
3 kaSikevode

Priprema



Sve sastojke umutiti i ispeci. Ohlaen patiSpan] preseci na pola. Jednu polovinu staviti natacnu, preliti sadve
Soljice skuvane kafe bez Secera, isto tako preliti i drugu koru.

PomeSati Zumanca, Secer i brasno i u to po malo dodati mleko. Sediniti i kuvati na pari. Kada se krem ohladi
dodati margarin.

Belancai 150 g Secer umutiti u cvrst Sne. Ostatak Secera (150 g)uSpinovati sa 3 kasike vode, sipati lagano u Sne
i mutiti dok se ne ohladi.

Savet



