Ususkano meso

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zajelo:

300 gmljevenog juneceg mesa
1 glavicacrnog luka

5kuhanih jaja

po Zeljiso

biber

mjeSavina zacina

ZabeSamdl:

e maloulja
komadicputera

1 kaSikabrasna

2 dimlijeka

1 dIpavlake za kuhanje
malogaude

Priprema

Skuhati 5 jaja. Namalo ulja proprziti glavicu sitno sjeckanog luka, dodati meso, so, biber i mjeSavinu zacina. U
vatrostalnu posudu staviti kuhanajaja, §ecena po duzini, tako da zumanca budu okrenuta dole.

Preko njih staviti dinstano meso.



Preliti beSamelom: sipati 1 kaSiku ulja, dodati komadic putera,zagrijati pa dodati 1 kaSiku bradna. Kad dobije
blago zutu boju, sipati mljieko mijeSgjuci svo vrijeme. U gotov sos sipati i vrhnje za kuhanje.

Preko beSamela naribati malo sirai zapeci u rerni zagrijanoj na 200 C. Podluziti uz zelenu sal atul!

Savet



