Torta od badema

Potrebno je:

6jga

140 g Secera

140 g mlevenih badema
2 Stangle cokolade
kasSika brasna

Nadev:

3jgeta

150 g Secera

2 kesice vanilin-Secera
140 g mlevenih badema
150 g maslaca

3 &tangle cokolade

Glazura:

¢ 150 g cokolade
¢ 50 g maslaca

Za ukraSavanje:

e oljusteni bademi
e malo Slaga



Priprema

Penasto umutiti Zumance sa Secerom i omek3Salom cokoladom, pa dodati cvrsto ulupan sneg od belanaca,
mlevene neoljustene bademe i brasno. Sve dobro izmeSati i od dobijene mase peci dve kore u podmazanom i
brasnom posutom kalupu za torte.

U meuvremenu za nadev kuvati na pari jgja sa Secerom i vanilin-Secerom. Kada se masa zgusne dodati
cokoladu, skinuti je sa Stednjakai ostaviti da se ohladi. Penasto umutiti maslac, dodati oljustene mlevene
bademe i masu sajgjima. Ovim filom spojiti kore torte i ukrasiti tortu sa strane. Za glazuru rastopiti na pari
maslac i cokoladu, preliti preko torte, pa kada se glazura malo stegne ukrasiti oljustenim bademimai ulupanim
Slagom.



