Turska pogaca sa sirom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gnrasna

200 mimleka

50 gsvezeg kvasaca
2jgeta

70 gmargarina

1 kaSikasoli

1 kaSicicaSecera

Zafil:

e 250 gsira
e 1Zumance

Zapremaz

e 70 gmargarina

e lbelance

e 2 kaSikesusama

¢ 2 kaSkesemena suncokreta



Priprema

Priprematesta: mleko i vodu smlaciti, pa u to dodati brasno, kvasac, so, Secer, margarini jgja. Umesiti finu
glatku loptu i pustiti da nadoe. Zatim testo premesiti i podeliti na lopte, svaku loptu razviti premazati puterom i
staviti fil od sira. Smotati pogacicu premazati belancetom, posuti semenkamai peci na 250 stepeni 20 minuta.
Prijatno

Savet



