Kiflice sa sirom (4)

tezina: lako

za 48 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgostrog brasna
polakocke kvasca

2 kaSikeSecera

1/2 Imleka

1/2 jogurtske caseulja
1/2 jogurtske casevode
2 kasicicesoli

2jgjeta

3 punekasSkesira

Priprema

U pola kocke kvasca dodati 2 kaSike Secera pato potopiti sa 1/2 litramlakog mlekai ostaviti da nadoe. Kad
nadoe dodati pola case uljai polacaSe vode, izme&ati, pato sipati u brasno u kom ste prethodno dodali so.
Zamesiti testo i ostaviti danadodje. Sir pomeSati sa jednim jgetom. NadoSlo testo podeliti na 6 jufkicai ostaviti
da odstoje 5 minuta. Razvijati jufkice, seci ih natrouglovei nasvaki staviti sir umucen s jgjetom. Zavijati
kiflicei reati ih u podmazan pleh. Svaku kiflicu premazati umucenim jajetom, posuti susamom i pored svake
staviti po jednu kockicu margarina. Peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni. Prijatno!!!

Savet



