L agane kokos kocke

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

6belanaca

150 gSecera
150 gkokosa

2 kasikebrasna
400 mimleka

Zakrem:

e 6Zumanaca

150 gSecera

5 kasikagustina
1/2 Imleka
2vanile

1 margarin

Priprema

Umultiti belanca, dodadati Secer, mutiti joS 3 minuta pa dodati brasno i kokos. PromeSati | sipati u vecu tepsiju.
I speceno preliti mlekom. Umutiti Zumanca, Secer gustin i vanilu sa Soljicom hladnog mleka pato sipati u mleko
koje vri i malo prokuvati, oko 2 minuta. Dodati margarin, mikserom umutiti i sipati preko kore u tepsiju. Kada



se ohladi umuititi Slag i premazati.

Savet

Kolaje pravo osvezenje.



