Domca supa sa griz knedlama

tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zasupu

330 gpiletine

300 gjunece rozbratne
43argarepe

2krompira

1 mala glavicacrnog luka
1listlorbera

1 parcecelera

1 par cepaskanata

Zaknedle

* lige
o 4 kaSkegriza

Priprema

U vecu Serpu staviti sve sastojke i naliti sa 3 litravode. Kuvati 50 minuta, pa procediti supu. Vratiti naringlu da
vri, dodati soli i zacina po ukusu. Umutiti viljuskom belance, dodati Zumancei 4 kaSike griza. |zmesati, vaditi
malom kasicicom po 1/3 kaSicice i spustati u supu koja kljuca. Smaniti temperaturu, prokuvati natiho 5 minuta,
posuti perSunom i supaje spremna za sluzenje.



Savet

Meso iz supei povre moZe se posluziti uz senf ili ren.



