
Mamina keks torta

Sastojci

Potrebno je:

400 gPetit beure keksa
250 goraha
250 gprah šecera
250 gmargarina sa ukusom slatke pavlake
malo mleka
rum ili ekstrat ruma
2 šoljicekafe bez šecera

Priprema

Umutiti margarin sa šecerom u prahu, zatim dodati orahe koje ste predhodno poparili vrucim mlekom i 1-2 
kašike ruma po ukusu. Skuvati jaku crnu kafu, ohladiti je. U kafu umakati keks i reati ga na tacnu. Svaki red 
keksa premažite pripremljenim filom. Tortu premazati preostalim filom i odozgo i sa strane i ukarasiti 
mlevenim orasima i cokoladnim mrvicama.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


