Kolac sa ukusom knedli

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gprezli
1Imlijeka

16 kaSikaSecera
13 kaSikagriza
70 gmargarina
ljgje

Fil:

1 kgdljiva

3 kaSikeSecera

Ivanilin Secer

2 kasikedZzemaod djiva

Priprema

Naulju isprziti prezlei 4 kasike Secera, pa ohladiti.

MIlijeko prokuhati, pa dodati griz pomijeSan sa Secerom i malo mlijeka. Kuhati dok fil ne dobije gustinu,
mijeSajuci svo vrijeme. Zatim dodati margarin, pa skloniti savatre. Dodati i umuceno 1 jgje.



Sljive ocistiti i isieci na cetvrtine. Dodati im 3 kaSike Secera, vanilin Secer, pa kratko dinstati. Dodati i dZem od
dljiva, paskloniti savatre.

Nauljiti pleh pastaviti polovinu prezli. Na prezlu staviti polovinu smjese od griza, anagriz staviti fil sa
dljivama.

Preko fila staviti drugu polovinu smjese od griza, anagriz i drugu polovinu prezli. Dobro ohladiti, parezati na
kocke.

Savet

| dealna poslastica za sve ljubitelje knedli! Kola se veoma brzo sprema, mnogo jednostavnije od pripreme knedli
sa dljivama, aukus je identian!



