Piletina u sataras sosu

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 500 gpilecih fileta
dpaprike

3paradajza

2 glaviceluka

po Zeljiso

biber

mjeSavina zacina

Zaprilog:
e po zeljikrompir

e pirinac
e tjestenina

Priprema

Filete igeci nakockice, pastaviti na zagrijano maslinovo ulje. Zaciniti po zelji, mjeSavinom zacinai biberom,
pa prodinstati.

Posebno na ulju proprZziti iseckane paprike, luk, pakad su proprzeni dodati i oljusteni igeckan paradajz, pa
posoliti.



Skloniti savatre, papropasirati Stapnim mikserom.

Propasiranim sataraS sosom preliti piletinu, pa pustiti joS par minuta da se krcka nalaganoj vatri.

Savet

PosluZiti uz pire krompir, kuhani pirinaili tjesteninu!



