Hrabri vatrogasac

teZina: srednje
za: 20 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Biskvit:

3jga

3 kasSikeSecera

3 kasiketople vode
3 kaSikebrasna
1/3praska za pecivo
1 kaSikakakao

Preliv od jagoda:

10jagoda vecih
5 kaSikaSecera
5 kasikagustina
1 dlvode

Fil:

1puding od vanile

1 kasikagustina

2 kasikeSecera

lvanilin Secer

5 dimlieka

100 gmadlacaili margarina



Dekoracija:

o 2 dldatke pavlake
e 1 kaskaruma

Priprema

Umutiti belanca u cvrst sneg. Zumanca umutiti sa Secerom, dodati mlaku vodu, postepeno dodavati brasno,
pecivo, kakao i umucena belanca. Peci na 180 C. Jagode iseci na manje komade, preliti vodom, dodati Secer i
kuvati dok se ne raspadnu. Posebno gediniti gustin sa malo vode, pomesati sajagodamai meSati dok se ne
zgusne. Toplu masu preliti preko pecenog biskvita. PomeSati puding, Secer, vanilin Secer i gustin samalo mleka
i skuvati. Kada se ohladi dodati margarin ili maslac. Filovati tortu i ukrasiti po zelji.

Savet



